PIEMONTE

Denominazione di Origine Controllata

ROSSO

Tipo di vino: rosso fresco, leggermente aromatico, ottimo vino
a tutto pasto.

Collocazione del vigneto: comune di Castellinaldo, localita
S. Michele.

Giacitura e tipo di terreno: medio impasto, con mame bianche
e vene argillose; esposizione Sud-Est.

Varieta di uva: barbera con alcuni ceppi di Freisa e Bonarda.

Cure nella preparazione: vinifi cazione tradizionale a
cappello emerso con follature frequenti.

Tenore Alcool: 12,5%-acidica: 5,02gr/1.

Invecchiamento: in botte: No - In bottiglia: 3 mesi.

Tipo di bottiglia: bordolese a spalla alta cl. 75.

Imballo: casse da n. 6 bottiglie.

Disponibilita: fine marzo.

Colore: rosso rubino con rifl essi vivaci.

Profumo: intenso di buon frutto e piacevoli sensazioni fl oreali.

Sapore: elegante, fresco, armonico con ottima sapiditd e
persistenza.

Epoca di consumo: per cogliere bene il frutto ¢ consigliabile
consumarlo entro 2 - 3 anni.

Temperatura di servizio: 11 - 12°C
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